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VQPRD - Douro

Produzido nas escarpadas encontas do Douro, de solo xistoso, proveniente
de uma apurada e cuidadosa selecgéo de castas Touriga Franca, Tinta
Roriz, Tinta Barroca e Touriga Nacional. Foi vinificado em lagares de granito
com controlo de temperatura.

Vinho cheio de juventude, aroma intenso e frutado. Trata-se de um Vinho
de qualidade sujeito a criar deposito.

Deve servir-se com cuidado a uma temperatura de 16° - 18°C.

Produced in the shale soiled slopes of the Douro. From a careful selection
of Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca and Touriga Nacional castes.
It was vinified in granite mills with a controlled temperature.

This wine full of youth has an intense and fruity aroma.

It is a quality wine subject to creating residue.

To be carefully served at a temperature of 16° - 18°C.

Produto: / Product: VQPRD Douro
Cor: / Colour: Tinto / Red
Regido: / Region: Regidao Demarcada do Douro /
Appellation Douro Region
Colheita: / Harvest: 2007
Castas: / Castes: Tinta Roriz, Tinta Barroca, Touriga
Nota de Prova: / Tasting Notes: Nacional
Marca: / Label: Preffacio
No aroma apresenta-se muito concen-
trado, com notas de frutos vermelhos, Capacidade: / Capacity: 750 ml
cereja e medronho. Na boca apresenta- Produgéo: / Production: 15.000 Garrafas / Bottles
se encorpado, vinoso mas ja aveludado.
Apresenta um final de boca complexo e
prolongado. Caracteristicas: / Characteristics:
The aroma is very concentrated with Teor Alcodlico: / Alcohol volume:  14% Vol.
notes of red fruits, cherries and arbutus. Acidez Total: / Total acidity: 5,36
It is full bodied, vinous and velvety. It Acidez Volatil: / Volatile acidity: 0,68
presents a prolonged and complex taste. PH: 3,66
SO2 Livre: / Free SO2: 35
SO2 Total: / Total SO2: 80
Agucares Totais: / Total sugars: 2,2
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